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Mme HEDOCH Charlotte 
85 AVENUE DU RÉGIMENT NORMANDIE NIÉMEN 
91700 STE GENEVIEVE DES BOIS 

 

 Bulletin de notes Année 2020-2021 
1er semestre : 2020-2021 PA_BAC PRO_BOULPAT 1B 

(du 31/08/2020 au 29/01/2021) 
 
 

Apprenant : HEDOCH Charlotte 
Formation : PA_BAC PRO BOULANGER-PATISSIER 
Effectif      : 21 
 

Professeur référent : Mme GOLLIARD Najoua 
Entreprise : AUX FINS DELICES 
Maître d’apprentissage : M. Corentin BEURON 

 

 

Matière 
Coef
ficie
nt 

Moyenne Rang 
Moyenne 

mini 
Moyenne 

maxi 
Appréciation 

Français 1 14,60 4 11,20 16,20 
Une bonne participation orale durant les cours. Un travail écrit de 
qualité. 

Anglais 1 19,25 1 10,25 19,25 
Excellents résultats, excellent état d'esprit. Très bonne participation. 
CONGRATULATIONS  

Mathématiques 1 19,75 1 12,00 19,75 Excellent travail.  

EPS 1 12,83 7 8,33 15,00 Semestre très convenable.  

Communication 1      

Histoire-Géographie 1 18,50 2 12,25 19,00 C'est un excellent premier semestre. Bravo !  

Sciences appliquées 
et hygiène 

1 17,75 2 13,88 17,88 
Très bon semestre.  

PSE 1 18,33 2 14,50 19,00 Excellent travail et très bonne implication en cours.  

Economie 1 17,00 4 13,00 18,00 Très bon semestre. Continuez.  

Gestion 1      

Droit 1 18,67 1 12,50 18,67 
Apprentie agréable, investie dans sa formation. Du très bon travail 
dans la matière.  

Techno Boulangerie 1 20,00 1 16,00 20,00 Très bon semestre !  

Techno Pâtisserie 1 20,00 1 14,66 20,00 Excellent travail.  

TP Boulangerie 1 14,52 4 11,58 15,15 
Du très bon travail de Charlotte. C'est un début de formation tout à 
fait encourageant pour la suite. 
Continue ainsi.  

TP Pâtisserie 1      

TP Traiteur 1      

Préparation mémoire 1      

Chef d'œuvre 1      

Education artistique 1      

Moyenne générale 17,60 1 13,84 17,60  
 

Moyenne annuelle : 16,51 Absences justifiées : 
Absences injustifiées : 
Retards : 

01h00 
00h00 
00h00 

 

APPRECIATION DU CONSEIL DE CLASSE 
 

Excellent travail. Très bon état d'esprit. Continuez ainsi ! 
Félicitations. 
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M. HEDOCH Benjamin 
7 PARC DU DONJON 
91700 STE GENEVIEVE DES BOIS 

 

 Bulletin de notes Année 2020-2021 
2ème semestre  : 2020-2021 PA_BAC PRO_BOULPAT 1B 

(du 01/02/2021 au 09/07/2021) 
 
 

Apprenant : HEDOCH Charlotte 
Formation : PA_BAC PRO BOULANGER-PATISSIER 
Effectif      : 20 
 

Professeur référent : Mme GOLLIARD Najoua 
Entreprise : AUX FINS DELICES 
Maître d’apprentissage : M. Corentin BEURON 

 

 

Matière 
Coef
ficie
nt 

Moyenne Rang 
Moyenne 

mini 
Moyenne 

maxi 
Appréciation 

Français 1 15,78 2 8,67 17,20 Du très bon travail à l'écrit. Une lecture juste des textes. 

Anglais 1 14,17 4 9,00 16,00 
Résultats en baisse ce semestre mais qui restent très satisfaisants. 
Très bonne participation, très bon état d'esprit.  

Mathématiques 1 20,00 1 2,25 20,00 Excellent travail.  

EPS 1 15,67 3 10,75 16,80 très bon travail  

Communication 1      

Histoire-Géographie 1 17,95 2 13,65 17,95 Très bon travail. Continuez ainsi.  

Sciences appliquées 
et hygiène 

1 18,13 2 11,50 18,13 
Excellent  travail!!  

PSE 1 17,00 4 13,13 18,13 Très bon second semestre.  

Economie 1 18,00 3 12,00 19,00  

Gestion 1      

Droit 1 16,57 3 10,75 17,00 
Un travail très  rigoureux dans la matière. Des résultats très 
satisfaisants. Continuez ainsi.  

Techno Boulangerie 1      

Techno Pâtisserie 1 16,80 1 14,09 16,80  

TP Boulangerie 1 14,48 5 11,85 14,86 
Très bon semestre de Charlotte , fruit d'un travail rigoureux et de 
qualité.  Charlotte fait tous les efforts nécessaires pour obtenir ce 
niveau. Bravo !  

TP Pâtisserie 1      

TP Traiteur 1      

Préparation mémoire 1      

Chef d'œuvre 1      

Education artistique 1      

Moyenne générale 16,78 2 12,46 16,78  
 

Moyenne annuelle : 17,19 Absences justifiées : 
Absences injustifiées : 
Retards : 

07h30 
00h00 
00h25 

 

APPRECIATION DU CONSEIL DE CLASSE 
 

Charlotte est une apprentie agréable et positive. Le travail et la 
participation sont excellents. Félicitations. 

 

 

*** DOCUMENT ORIGINAL A CONSERVER – AUCUN DUPLICATA NE VOUS SERA DÉLIVRÉ ***
 


